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Osszefoglalas

Az élelmiszerbiztonsdg és mindség az egyik leggyakrabban érintett kérdés a mezdgazdasagi és élelmiszeripari
termelésben. Az utébbi évek szdmos botranytdl voltak hangosak, mind Magyaroroszdgon, mind az Unidban, melyek
persze nem minden esetben kovetkeznének be, ha az élelmiszer szektor minden eleme nagyobb gondot forditana az
élelmiszer-biztonsdgra. Szemléletvaltasra van sziikség, mert a vevok szamdra egyre inkdbb a biztonsagos élelmiszer és
nem csak az ar domindl. Az élelmiszer szektor az élelmiszer-biztonsdgnak csak dgy tud megfelelni, ha a teljes
élelmiszer eldallitéi, szallitéi, alvéllalkozoi, kereskedelmi és szolgaltatéi vertikumdban folyamatosan tandsitott és
rendszeres, tervezett laboratériumi ellendrzésre alapozott élelmiszer-biztonsagi rendszereket miikddtet. Tanulmdnyunk
célja, hogy osszefoglaljuk mindazokat a tapasztalatokat, melyek a hus- és hdstermékek mindségének és biztonsdganak
ellendrzési gyakorlatit jellemzik. Igy definidljuk azokat a tényezoket, melyek az élelmiszerlinc kiilonboz6
szerepldinek mindség-ellendrzési gyakorlatit befolydsolja (jogszabdlyi hattér, hatésagi ellendrzési gyakorlat, vevodi
ellendrzési gyakorlatot, igy a megnovekedett élelmiszerbiztonsdgi kockazatot eredményezik (szant6foldtdl az asztalig
elv hidnya, a lanc egyes résztvevoinél a teljes ellendrzés hidnya, jogszabalyi hattér hidnyossdgai, csokkend hatdsagi
ellenoOrzés).
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Controling of food safety and quality in meat and meat products

Abstract

The food safety and quality is one of the most often mentioned question in the agrifood industry. During the last few
years a lot of different food safety scandals occurred both in Hungary and in the EU, however the number of these
could be reduced if all of the participants will pay more attention to food safety. We need to change our approach,
because the consumers’ decision is influenced more by the food safety and not only by the price. The food industry can
meet the food safety standards if all of the producers, suppliers, subcontractors and retailers will maintain certified food
safety and quality assurance systems, which are assisted by regular and well-planned laboratory measurements. The
aim of our study is to summarize all of the experiences, which decribe the contoling practise of meat safety and quality.
We define the factors, which influence the food quality control practise of the different paricipants of the entire food
chain (legaslational background, control of the food safety authorities, consumers’ needs, certification of quality
control systems). We evaluate the deficiencies which cause the unsufficient control practise and the increased food
safety risks (lack of the farm to fork principle, lack of food safety control in case of some participants of the chain,
deficiencies of the legislational background, reducing controls of food authorities).
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