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Osszefoglalas

A biztonsiagos élelmiszer irdnti fokozott fogyasztéi igények kielégitése érdekében fontos figyelmet forditani az
allattenyésztés biztonsdgos és megfeleld mindségli takarmanyokkal torténd ellatdsara, ami meghatdroz6 eleme a
,,szdntofoldtol a fogyaszté asztaldig” elv megvaldsitdsdnak. A legismertebb nemzetkozi és egyéb szabvanyok a
mindségre, az egészségre €s biztonsagra, a kornyezetvédelemre és a tarsadalmi feleldsségvéllaldsra vonatkoznak, azaz
a vallalkozas értékelésének kulcsfontossagu teriileteire. Egységes irdnyitdsi rendszerrel, atlathat6 folyamatokkal, sokkal
eredményesebben tud mikodni egy mezdgazdasagi vagy élelmiszeripari vallalkozds is. Természetesen piaci elényt
jelentene, ha ,értékeit” minél tobb szempont szerint tudnd tanusittatni. Véleményiink szerint a mezdgazdasagi
kisvallalkozdsok termelésében a mindség biztositdsdnak legfontosabb alappillére a megfeleld technoldgiai gyakorlat, a
GAP utasitdsainak betartdsa. A HACCP-rendszer kiépitésével attekinthetévé vdlnak a termelési folyamatok. A
mindségiiggyel komolyan foglalkozé mezdgazdasagi kis- és kozépvallalkozdsok gyakran megelégednek ezzel is, a
szolgéltatast is végzo, illetve nagyobb cégek a meglévd HACCP rendszer mellett sikeresen tanusittatjak az ISO 9001
rendszert is. A jovOben varhatéan teret fog hoditani az ISO 22000-es szabvanycsalad is, de valdszintileg a kozeli és
tdvolabbi jovoben is a mezdgazdasagi kisvallalkozdsok esetében a mindségiigyi rendszer kiépitésekor a legfontosabb
szempont a piaci partnerek kovetelménye marad.

Kulcsszavak: mindségiigyi rendszer, ,,szant6foldtdl a fogyaszt6 asztaldig” elv

Opportunities for setting up a quality control system in agricultural small-scale
enterprises

Abstract

In order to satisfy the costumers’ increasing demands for safe food, it is important to pay attention to the supply of
animal husbandry with safe and quality feed stuff, which is the decisive element of the ‘from the field to the
consumer’s table’ principle. The best known international and other standards apply to the quality, health, safety,
environmental protection, and social responsibility that is, the most important areas of the evaluation of an enterprise.
An agricultural or food industrial enterprise can work more effectively with a uniform control system, and transparent
processes. It would certainly be an advantage if its ‘values’ could be certified by several aspects.

In our opinion the most important keystone of the quality control in the production of agricultural small-scale
enterprises is the suitable technological practice, the observance of the GAP instructions. The establishment of the
HACCP system makes production processes transparent. The agricultural small-scale enterprises, which take quality
control seriously, are often content with this, but the bigger companies and those doing service certify the ISO 9001
system as well, besides the existing HACCP. In the future the ISO 22000 standard will gain ground but in the case of
agricultural small- scale enterprises the most important aspect will be the demands of the partners in the market when it
comes to the establishment of a quality control system.

Keywords: quality control system, ‘from the field to the consumer’s table’ principle
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Irodalmi attekintés

Magyarorszagon, tigy mint az Eurépai Uni6 mds orszdgaiban is a mindségi élelmiszertermeléshez
sziikséges alapanyagokat a kevés szdmud nagyméretli gazdasig mellett a mezdgazdasdgi kis és
kozépvallalkozok, valamint ezek szovetkezései biztositjik.

A vevdi igények a piaci mechanizmusokon keresztiil jutnak el a termel6khoz, igy az élelmiszer-
feldolgozés €s a kereskedelem feladata, hogy beszdllitoik szamdra Osszedllitsdk azokat a kovetelményeket,
amelyek az élelmiszerbiztonsdgon tdl a mindségi élelmiszer eldallitasat szolgaljak.

A termeldk szamdra a legbiztosabb piacot az élelmiszer feldolgozdk valamint a napi élelmiszereket
forgalmazé aruhdzlancok alkotjdk. Magyarorszagon mdr szinte minden nagy eurdpai élelmiszer-aruhdz lanc
tagjai megtaldlhatok, amelyek mindségi kovetelményeiket, a beszdllitasi feltételként betartandd szabvanyokat
— egész hdldozatukra érvényesen — sajat maguk hatdrozzdk meg. A vevOok egymdstdl eltéré igényeit leird
nagyszadmu szabvdny és eloirds mindegyikét a termelOk nagy része még segitséggel sem képes integralni, igy
valasztaniuk kell koziiliik. Altaldban a legfontosabb vevd kivdnsigdnak megfeleléen épitik ki a sajat
rendszeriiket, ezzel viszont értékesitési lehetdségeik besziikiilnek, termelési kockdzatuk ndvekszik.

Tanulmédnyunkban annak a vizsgdlatdt tlztik ki célul, hogy a mezdgazdasigi kisvallalkozdsok
szamdra milyen kiépithetd, kotelezd és lehetséges mindségiigyi rendszerek allnak rendelkezésre. Roviden
bemutatjuk az egyes rendszerek legfontosabb jellemz0it, illetve a kiilonbozd felvasarlok eltérd igényei miatt
sziikséges és lehetséges kombinalhatésdgukat.

A mindségmenedzsment-rendszer a vallalkozdsok termelési tevékenységeinek folyamatszemléletd,
emberkozpontd, érdekelt-irdnyultsdgd, értékteremtd mindségszabdlyozdsat végzi. A mindségszabalyozds
lényege, hogy a beszdllitoi termeléssel és a fogyasztdsi folyamattal kiegészitett termelési folyamat mindségét
szabdlyozza ugy, hogy a termelési folyamatra és a mindségmenedzsment rendszerre vonatkozéan méréseket,
megfigyeléseket hajt végre, majd az igy nyert adatokat elemzi, és a célrendszer alapjan eldonti, hogy milyen
beavatkozdsokat tegyen.

A mindségmenedzsment rendszereket vizsgalva megkiilonboztethetiink ,,altalanos™ és megnevezhetd
profitorientélt szervezetekhez kot6do ,,vallalati” szabvanyokat is.

A kereskedelmi szovetségek élelmiszerszabvanyai elsdsorban a kereskedelmi lanchoz kotédd sajat

markas termékek eldallitasi folyamatara vonatkoznak.
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Az Onkéntes szabvdnyok elGirdsai altaldban tobbet kovetelnek, mint a jogszabdlyban rogzitett
minimumok. Az alapvetd szakmai tartalomban kevés lényegi kiilonbség van, az eltérések éltaldban az
értékelés modjaban, és az alkalmazdst megkoveteld cégek teriileti elhelyezkedésében vannak.

Egy nyomott drakon értékesitd, forrasokkal gyengén elldtott dgazat szerepl6itdl kivanjdk meg a
felvasarlok, élelmiszer-feldolgozok (€s a fogyasztok), hogy eleget tegyenek a kovetelményeknek, amelyek az
élelmiszerbiztonsdagon tul lehetdvé teszik a mindségi élelemtermelést is.

Az elterjedt és kozkeletl ,,term6foldtdl a fogyaszt6 asztaldig” elv értelmezésében fontos, hogy — az
élelmiszertermelési lancot folyamatként szemlélve — kiilonos figyelmet forditsunk az alapanyag-termeldkre, a

mezdgazdasagi kis és kozépvallalkozdkra, tovabba az dstermeldkre is.

Az élelmiszertermelésben alkalmazott minoségmenedzsment szabvdanyok

HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point, Veszélyelemzés és Kritikus Szabdlyozdsi Pontok)

Nemzetkozileg elfogadott, szisztematikus mddszer, és egyben mindségiigyi alrendszer a biztonsdgos
élelmiszerek elddllitdsdra, a lehetségesen el6forduld kockdzatok, veszélyek megdllapitdsa, értékelése és
kezelése révén.

A HACCP alkalmazédsa az Eurépai Unié orszdgaiban a 93/43 EK direktiva értelmében 1995 6ta 6ta
kotelezd az élelmiszer gyartok szamdra, mig hazankban 2002. januar 1-t61 az 1/1996. (1. 9.) FM-NM-IKM
rendelet tette kotelezové. A HACCP alkalmazdsa a globalizdl6do élelmiszerkereskedelem hidnyossdgai miatt
egyre gyakoribb élelmiszereredetli megbetegedések visszaszoritdsa érdekében valt kotelezové. A fogyasztok
jogos elvdrasa ugyanis, hogy csak biztonsdgos €élelmiszerek keriiljenek forgalomba. A HACCP legfontosabb
jellegzetessége, hogy adott termékre (termékcsoportra, technolégiara), adott koriilmények kozott folytatnak
vesz€lyelemzést, majd ez alapjdn dolgozzdk ki a megeldzd intézkedéseket. Ez alapos és pontos, a helyi
viszonyok kozé kivdléan adaptdlt rendszert eredményez, de igy nincs mod 4ltalanos, minden hasonld
tevékenységet végzd szervezet esetében alkalmazhaté dokumentécié elkészitésére, hanem minden esetben az
egyedi adottsagok, feltételek részletes vizsgalatdra van sziikség.

A mezdgazdasigi termel6k szdmdra nem kotelezd a HACCP-rendszer bevezetése, azonban egyre

gyakrabban alkalmazzdk sajat tevékenységiik soran.

Ddn HACCP szabvdny (DS 3027)
A HACCP alapelveinek szabvanyositott, tantsithaté kovetelményeit irja le, ez szolgdlt az ISO 22000
egyik alapjaul is.
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BRC- Global Food Standard
Brit cégek dltal megkovetelt mindsitési rendszer (Britsh Retail Consorcium Global Foood Standard).

A szabvany a kiemelten fontos kovetelményeket 10 pontban foglalja dssze.

EFSIS szabvdny

Az angol EFSIS (European Food Safety Inspection Servise-Eurépai Elelmiszer-biztonsagi Ellendrz6
Szolgalat) a j6 Gyartasi/Higiéniai/Laboratériumi Gyakorlat és a HACCP elvek alkalmazdsa mellett az ISO
9001 elemeinek komplex megvaldsitdsat jelenti, a szabvény a gyakorlatban egybeolvadt 2005-t61 a BRC-vel.

International Food Standard (IFS)

A német és francia kereskedelmi elvardsokat tiikrozi, 2004-t61 a francia aruhazlancok szovetsége is
ezt koveteli meg. Alapjaiban megegyezik a BRC-vel, mivel mindkettd a vallalatndl miikodtetett HACCP
rendszeren alapul, melyet kiegészit az ISO 9001:2000 szabvdnynak megfeleld termékbiztonsagi, és jogi
elemekkel. Az aruhdzlancok minden beszdllitdjdnak IFS auditdltnak kell lenni. Szerepe vérhatdan a kozép-

kelet eurdpai orszagokban is novekedni fog a kereskedd lancok terjeszkedése soran.

SQOF 2000 szabvdny
szemben tdmasztott, az €élelmiszerbiztonsdgi €s mindségi kockdzatok meghatarozasdhoz és a szabdlyozo
intézkedések érvényesitéséhez/ nyomonkovetéséhez sziikséges kovetelményeket. FOleg az amerikai

kereskedelmi ldncok szabvénya.

EUREPGAP
Célja, hogy az Integrdlt Pesticid Menedzsment (IPM) és az Integrdlt Mezbgazdasagi
Termékmenedzsment (ICM) gyakorlata beépiiljon a kereskedelmi-mezOgazdasdgi tevékenységbe. A teljes

élelmiszerlanc biztonsagat szolgélja.

A GMP+ szabvdnyrendszer
Jelenleg 33 szabvanybdl 4ll, a holland PDV (Takarmédny Terméktandcs) dolgozta ki a takarmany-
eldallitd és forgalmazd, valamint a mezdgazdasiagi takarmdny-alapanyag termeld cégek szdmdra. Egyarant

tartalmazza a J6 Gyartasi Gyakorlat (GMP) és a HACCP alapelveit.
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ISO 15161:2001 szabvdny
A szabvany pontrol pontra kiegésziti az ISO 9001:2000 altaldnos szabvéanyt, igy nagyban eldsegiti az
élelmiszeripari €s italgyartdsi alkalmazdsait, és kiillonos hangsulyt helyez a jogszabdlyi eldirdsokra, az

élelmiszerlancra és a HACCP gyakorlati alkalmazésara.

ISO 22000-es szabvdnycsaldd

Nemzetkozileg elfogadott tanusithaté rendszer, amelyet fiiggetlen non-profit szervezet dolgozott ki,
és egyszerre koveteli meg a vezetési valamint az élelmiszer-biztonsdgi felkésziiltséget. Orszagtol és
terméktdl fiiggetleniil alkalmas minden élelmiszerrel foglalkozé cég szamdra, legyen az akar termeld, gyartd
vagy kereskedd. Jelenleg még kevéssé elterjedt. Elfogadottsdga nagyban fiigg a kereskedelmi ldncok és az
élelmiszerbiztonsagi ellendrzéseket végzd hatdsdgok hozzaallasatol.
A szabvanycsaldd tagjai:

ISO 22001: tulajdonképpen a kordbban sikeresen és elterjedten alkalmazott az ISO 15161:2001

szabvany feliilvizsgalt véltozata.
ISO 22002: az ISO 9001 mezdgazdasagban val6 alkalmazasdhoz nyujt Gtmutatést.
ISO 22003: az élelmiszer-biztonsdgi rendszerek auditdlasdt és tanusitdsat végzd testiiletekre
vonatkoz6 kovetelményeket tartalmazza.
ISO 22004: Elelmiszer-biztonségi irdnyitési rendszerek. Utmutaté az ISO 22000 alkalmaziséhoz.
ISO 22005: A nyomonkdvethetdség a takarmany- és az élelmiszerlancban. Altaldnos alapelvek és
utmutaté a rendszer tervezéséhez és kialakitdsdhoz cimil bizottsdgi tervezet (ISO/CD 22519) is bekertiil a

22000-es szabvanycsaladba.

ISO 9001:2000 szabvdny

A szabvany j6 kiinduldsi alap, mert egyértelmlien biztositja a folyamatszemléletet, bar az
érdekeltkdzpontusdg helyett csak a vevOkodzpontusdgot irja eld és jol biztositja a mindségszabdlyozast, de
hattérben van az emberkozpontisdg és az értékteremtés, tovdbba nem emliti a mindség haromszinti

szabdlyozasat. Azt ldtnunk kell, hogy a fentiek miatt az ISO 9001 egyediili alkalmazasa nem elegendo.

ISO 9004:2000 szabvdny
A szabviny segitséget, dtmutatdst nydjt az ISO 9001:2000 alapi rendszerek fejlesztéséhez. Onalléan

nem tanusithato.
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Mig az ISO 9001 szabvany csak a vevOkozpontisdgra épiil, az ISO 9004 szabvany az Osszes érdekelt fél
1gényét és elégedettségét figyelembe veszi, ezért feltétleniil sziikséges az ISO 9001 szabvény kibOvitése az
ISO 9004 szabvanyban szerepld tovdbbi pontokkal, biztositva ezzel az 6sszes érdekelt figyelembevételét, igy

a tulajdonos, a beszallitdk, az alkalmazottak €s a tarsadalom érdekeit.

ISO 14001:2004 szabvdny
Az ISO 14001-es szabvany alapjan kornyezetkdzpontu irdnyitdsi rendszert lehet kiépiteni.
Legfontosabb tulajdonsdga, hogy a gazdasagi szervezetek szdmadra olyan kovetelményeket fogalmaz meg,

amelyek betartdsdval minimalizdlhatjdk a kornyezetkarositasukat.

Kovetkeztetések és javaslatok

A termelés folyamatat olyan nagyszamu jogszabdly és szabvany befolydsolja, hogy mindegyikiiket a
termel6k nagy része még segitséggel sem képes integrdlni. Ebben az esetben a legfontosabb vevo
kivansdganak megfelel6 kovetelményeket probaljék teljesiteni., ezzel értékesitési lehetdségeik besziikiilnek,
termelési kockazatuk novekszik. Természetesen ez a folyamat egyben a piacok dltaldnos besziikiilését is

jelenti, befolyésolva ezzel az élelemtermelési ldnc tovdbbi szerepldinek tevékenységét is.

Irodalomjegyzék

ISO 15161:2001 Irdnyelvek az ISO 9001:2000 alkalmazasdhoz az élelmiszeriparban és az italgyartasban.
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